CUISINE DES MONTS DU JURA

BASTRONOMIE COLLECTIVE

. ; . Concombre & tomates* & vinaigrette R .
Macédoine de légumes & mayonnaise dba Cale au fromage Salade verte Pastéque bio
ulette

Quenelles nature sauce atirore Poisson meuniére & citron Tortilla (ceuf, pommes de terre ,oignons) Spaghettis Haut de cuisse de poulet roti
Poisson meuniére & citron / tarte fromage bolognaise a l'égrené de pois Haut de cuisse de poulet/@Euf a la créme
Riz bio fagon pilaf * Blettes provengale Courgettes a la sétoise a la bolognaise Pomimes de terre rissolées

Péche * Crumble aux pommes Abricots Compote Poire au sirop

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Poisson frais | A B | Produit contenant au moins un produit bio Péche durable Produit local

La Région a du Gout % Produit fermier ou produit de la ferme - Commerce équitable




