CUISINE DES MONTS DU JURA

BASTRONOMIE COLLECTIVE

O

Betteraves & vinaigrette au
vinaigre de framboise

Sauté de boeuif aux petits oignons

sauté de boeuf auix petits oignons / galette

Carottes rapées & raisins secs Salade de riz & poivrons Chou fleur vinaigrette

L]

Nuggets de blé Longe de porc au miel & thym Veau sauce tandoori

©

Veau a la sauce tandoori / Boules de pois

Taboulé

Rondo de poisson a la tomate

o Omelette beurre aix herbes . Rondo de poisson / Quenelle nature
pois chiche chiche
Purée de ponmunes de terre Jardiniére de légumes Gratin de blettes Pates au beurre Haricots verts bio persillés
Poire bio Beignet chocolat Compote pomme poire Orange Flan caramel
£ -
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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