CUISINE DES MONTS DU JURA

BASTRONOMIE COLLECTIVE

Macédoine de 1é & satice Duo de choux* rapés &
w Salade de Haricots verts* o e
mayonnaise vinaigrette

Chili con carne Beignet de poisson ketchup Longe de porc au miel Cappelletti fromage

Chili con carne / Chili sin carne Beignet de poisson /Beignet de blé Longe de porc au miel /Boule de pois chiche

Riz pilaf Poélée du marché Petits pois & carottes sauce tomate et créme

o

Coulis fruits rouges/biscuit

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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