CUISINE DES MONTS DU JURA

BASTRONOMIE COLLECTIVE

Carottes rapées & vinaigrette Céleri aux pomimes Betteraves™ rémoulade Tarte aux fromages Salade verte & mache
0@..‘_ ﬁ; P e@..". ﬁ@:‘_ ‘J "‘
S L. . . Meunieére de poisson & satice ) -
Ravioli ricotta épinards Haut de cuisse de Poulet @ Spaghettia la Beeuf sauté atix épices
tartare
Haut de cuisse de Poulet / Quenelle nature Bolognaise / Bolognaise aux légumes Meuniére de poisson a sauce tartare / Galette de blé Boeuf sauté aux épices / Nuggets de blé
alacréme Duo Breton _-_\ i Bolognaise Haricots verts bio persillés Pomimes de terre parisienne
& B

Qe

&

Fruits au sirop Beignet Semoule au caramel Banane Compote

i

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Poisson frais | A B | Produit contenant au moins un produit bio Péche durable Produit local

La Région a du Gout % Produit fermier ou produit de la ferme - Commerce équitable




